
Seeromantik 
 

Vorspeisen 

Carpaccio vom Weiderind 

 mit Blauschimmel, Rote Bete, Rucola und Walnussöl 

12,90 € 

Klassisches Würzfleisch 

mit Käse gratiniert, Toast, Zitrone und Worcestersauce 

8,00 €  

 

Suppen  

Schaumsüppchen vom Hokkaido  

mit steirischem Kernöl  

7,00 € 

Klare Ochsenschwanzsuppe 

mit Wurzelgemüse 

9,90 € 

 

Salate 

Bunter Wintersalat 

mit Feldsalat, Feigen, Orangen – Rotkraut, Granatapfelkerne, Picandou, Walnüsse und Himbeer–Vanille–Dressing  

12,90 € 

kleiner gemischter Salat  

mit Gemüse Toppings, Kräutern und Honig – Senf – Dressing  

6,90 €  

mit Hähnchenstreifen 

6,00 € 

mit mariniertem Tofu  

6,00 € 

 

 

 



 

 

 

Hauptgang 

Norwegisches Lachsfilet 

mit Safran – Riesling - Sauce, Chioggia – Bete und Pastinakencreme   

24,90 €  

Hirschrücken 

mit Preiselbeer - Jus, mariniertem Rotkraut und Serviettenknödel 

32,90 € 

 

 

Hauptgang vegetarisch / vegan 

Lila Süßkartoffel – Fettuccine  

mit Erdnuss – Kokos – Sauce, Mango – Chutney  und schwarzem Sesam 

17,90 € 

 

Dessert 

Joghurt – Orangen – Mousse  

mit Pistaziensauce, Glühwein – Gel und Schokolade  

8,00 € 

 

Warmer Apfelstrudel 

mit Bourbon – Vanilleeis und Schlagobers 

8,90 € 

 

 


